


INTRODUCTION

La Communauté d 6 Ag gl o m®dua&bténtinn et la Communauté de Communes de la Baie du Cotentin ont engagé depuis le début de
I 6 a n B0®% une démarche de Projet Alimentaire Territorial

Le Projet Alimentaire Territorial est une démarche collective, un rassemblement d 6 a c t etéressés par la question del éal i ment at i
qui, a partir un diagnostic de territoire, recherchent et mettent en 7 u v rdes solutions concrétes pour répondre a des problématiques
locales .

Le Projet Alimentaire Territorial a pour objectif de relocaliser [l'agriculture et lalimentation dans les territoires en soutenant
l'installation des producteurs, en développant les circuits -courts ou la consommation de produits locaux .

La Communauté d 6 Ag gl o m®du&obtentnn et la Communauté de Communes de la Baie du Cotentin couvrent le territoire du Pays
du Cotentin sur lequel le Schéma de Cohérence Territoriale est en cours de révision .

Le Cotentin est une terre d dagr i c wtl de @échesrs aux paysages variés qui offre une diversité de produits de qualité et de grande
renommée .

Les deux collectivités souhaitent a présent disposer d 6 upanorama alimentaire du territoire permettant d 6i denlt ddri ganidsati o
| 6 o falfmergaire du territoire : les acteurs, les productions, les transformations et les flux des principales filiéres économiques .
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METHODOLOGIE

La méthodologie mise en T uvr dans le cadre de ce panorama a

consisté & : Les objectifs
A Recueilir et analyser les données pour apporter un portrait le plus

- . S . Aprées | 6i dent i des acetrs ode | 6 ®c on
actualisé possible des activités économiques

agricole, maritime et de leur position
géographique, un focus de la production, de la

A Enquéter auprés des acteurs par le biais d 6 u muestionnaire transformation, 92 B s @ gn e

envoyé par mail afin de recueillir leur mode de fonctionnement et
leurs attentes . Le résultat attendu de cet envoi d 6 e n q uéstt de
permettre au commanditaire de pouvoir bénéficier d 6 u m sourcing
local » de fournisseurs de produits locaux

commercialisation des produits alimentaires du
Cotentin, offira une lecture des flux des
différentes filieres économiques locales .

La lisibilité des flux mettra en lumiére les enjeux
1 territoriaux de | 6 o falfmergaire

A Réaliser des entretiens individuels auprés d 6 u échantillonnage
act epublics et prives pour leur connaissance et pour leur vision

do
d 6 a v edae leur filiere économique

A Enrichir | 6 ®t wparela connaissance du territoire et notre travail
quotidien  auprés des acteurs locaux

A Apporter  notre regard croisé d 6 e x p e sut des différents sujets

abordés

1Echantillonnage qui s 6 e ®ffectué a partir de | 6analdye« pr e sdfértesn sa La terminologie utilisée dans le document sous le vocable
| 6ensemdsl entreprises  alimentaires  du territoire, via | 6 e n ero inombre d & un Le Cotentin  désigne le territoire de la Communauté

questionnaire . Les producteurs, transformateurs et commergants du territoire ont été d6Aggl o m®LeaCotentin et de la Communauté de

inventoriés par les Chambres consulaires, en juin 2020 .

Par souci d 6 e f f i sewdes iles ®@ntreprises disposant d 6 u radresse mail connue ont été
destinataires de | 6 e n q afih tde mieux connaitre leur fonctionnement, leurs besoins et
leurs éventuels projets .

Communes de la Baie du Cotentin
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Al 6 i ndutdgpartement de la Manche, le Cotentin est un territoire sur lequel les activités agricoles et maritimes sont
particulierement  présentes, riches et variées, permettant de valoriser le « Manger local ».

Les deux collectivités souhaitent disposer de ce panorama qui sera utilisé comme un support de travail pour la production
d 6 udiagnostic partagé avec les acteurs du territoire

Mené en parallele d 6 u étede de la demande réalisée par un projet tutoré sur les profils de consommation (réalisé par des
étudiants du Master 2 « Ruralités en transition » de | 6 Un i v der Gaén} @& par des travaux de thése du laboratoire ESO-
Espaces et Sociétés, ce panorama ne se prévaut pas étre exhaustif mais se veut étre une esquisse du systéeme alimentaire

local, esquisse qui sera utilisée comme support de travail pour la production d 6 udiagnostic partagé avec les acteurs du
territoire

Les collectivités souhaitent mobiliser l'ensemble des parties prenantes du territoire du Cotentin pour co-construire le
projet, dans une démarche de concertation ouverte . Cette démarche mobilisatrice devra aboutir a un projet partagé et
porté par l'ensemble des acteurs locaux, des producteurs aux consommateurs, aux transformateurs, aux acteurs publics et
privés .
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Il. LES PRODUCTIONS
ALIMENTAIRES AGRICOLE
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Le Cotentin : |l@n des premiers de

France en nombre

territoires agricoles
déexploitations

2CAAUUE

(donn®es

¢c UAUEAUGUE OU
de |l a Chambre

agricoles issues

73 % du territoire

+ de 1400

valorisé par | 6agricul ture

exploitations professionnelles

” 85 % des exploitations spécialisées  en élevage
U bovin (représentant 25% des éleveurs bovins de la Manche)

4% des exploitations spécialisées en
élevages (essentiellement ovins é volailles et porcs
restent marginaux)

5% des exploitations spécialisées  en maraichage

il

(la plupart sur des systemes légumiers, cf. filiere Iégumes)
Une population agricole qui décroit comme dans le reste du
département
a4~ 1900
X] |22 exploitations \/\
— MY - 28 % entre 2000 et 2010
-/ 3538 Département : - 29 %
TET

actifs agricoles

47% des chefs déexpl oitations ont
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Malgré une activitt économique essentiellement basée sur la
production laitiere , | 6 o f fagrieole et alimentaire y est
diversifiée

A Les élevages laitiers
. Narmande . produisant

et bovins mixtes (vaches de race

a la fois du lait et de la viande), se

Meshdtbages avec les élevages de bovins viande .

cidricole,
tiennent, grace au climat océanique, une place également
importante dans | 6 ® c o nagrcole locale .

A Bien que trés présents dans la Hague, les
représentent q u 6 u pagt économique modeste,
des élevages étant non professionnels

ovins  ne
la majorité

Les grands bassins de production agricole et conchylicole
de la Manche

Elevage laitier et bovins mixtes

Elevage laitier & forte productivité a I'hecta
Forte densité d'ovins

Forte densité de chevaux

Spécialisation porcine

Spécialisation Iégumiere

Aviculture

Cultures marines

de

50

Source :

























1.2 DONNEES CLES DE LA PRODUCTION AGRICOLE

iim La filiere lait (3/3) : quelques initiatives de valorisation laitiére par les circuits - courts

Les fermes bovines laitieres qui se déploient vers le L 6 a b s e rsurele territoire, de laiterie  dédiée contraint les

circuit -court suivent en général le modéle suivant éleveurs caprins a transformer et commercialiser la
totalité  de leur production

A Une production totale de 250 000 litres de lait : % livrés a

une laiterie, ¥ gardé pour un atelier de transformation  sur A Plus des % du lait de chévre produit dans le Cotentin est
place, voire vente en direct . commercialisés dans le Cotentin .

A S 6 agi sdesapnotuits laitiers transformés, chaque agriculteur A Pour La Chévrerie de la Huberdiére (Liesville -sur-Douve) ce
se lancant dans la transformation a la ferme construit son sont 70% des produits transformés qui restent en local, via les

propre schéma de développement, en fonction del dopportuni t ® marchés, les GMS et la boutique a la ferme .
d 6 u Mmarché prospecté, de modes de fonctionnement
possibles .

A Suivant les types de produits élaborés, les volumes de lait
transformés varient . La part de ces produits commercialisés
dans le Cotentin differe aussi d 6 upmoducteur al 6autr e

Part de lait transformé
restant sur le Cotentin

Types de produits vendus

Quelquesiillustrations

V. il"ait (H 100% lait pasteurisé, lait en vrac et de la créme fraiche vendus en magasin, aux
auvil'lait (Hague) 0 particuliers, aux charcutiers et traiteurs, patissiers, colleges et lycées

EARL des Croltes R . R o : .
cremes glacées vendues a la boutique a la ferme, en magasin collectif,

i 0,
Glaces de la ferme (Grosville) 100% commerces de proximité
T , . o crémes glacées, du lait, de la créme et de la teurgoule vendus dans leur
0,
Délices d'Antain (St Céme du Mont) 75% magasin et leur distributeur
. ; . 70% des yaourts et fromages blancs, vendus a la restauration collective et a des
Ferme du Moulinet (Ecoquenéauville) 0 commerces de proximité

15% (le reste de la production est
vendue ailleurs en Normandie et
EARL de la Haute Folie Sainteny) essentiellement ailleurs en
France)

lait cru, pasteurisé, creme fraiche, fromage blanc, fromages frais, yaourts
vendus en direct aux consommateurs, dans les épiceries et fromageries et les
restaurants scolaires locaux
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1.2 DONNEES CLES DE LA PRODUCTION AGRICOLE

La filiére viande (1/3)

La viande bovine prédomine largement  parmi les produits Tonnages estimés de produits carnés issus du territoire du
carnés issus du territoire Cotentin

A 20 300 tonnes de viande bovine /an

A 6 000 tonnes de viande porcine /an

A 5 tonnes de viande de volaille /an

A 350 tonnes de viande ovine /an

A 33% de la viande bovine de la Manche provient du Cotentin

A Augmentation de la production de viande bovine : 60 500
tétes en 2019 . Un nombre de vaches allaitantes multiplié par 3
en 12 ans.

A La plus forte part des volumes d 6 ani mufs xransitent
auj our ¢drhded opérateurs commerciaux, avant ddéal | er
en abattoir, puis d 6 ° tem partie destinés a la boucherie
A négociants, commercants en bestiaux
A coopératives ou groupements de producteurs,
entreprises

A Plus de 50% de la viande bovine est issue de | 6 ab atdesage
vaches de réforme, des b T u fes des taurillons laitiers .

€ mais le territoire du Cotentin ¢ 6 e aussi

A 11% de la production porcine de la Manche : soit 25%
des détenteurs de la Manche. Cette quantité inclue tous
types d 6 ®1 e v adp® s«haisseurs -engraisseurs»  intégrés
dans une filiere organisée aux producteurs de porcs
fermiers . Dans 6 cas sur 10, il y a une coexistence de
| 6 at edei poncs (plutbt engraisseur) avec des vaches
laitieres sur | 6 expl oi tati on

A Marché aux bestiaux a Carentan : le lieu de vente
historigue des producteurs du Cotentin . En 2019, 16 000
animaux Yy ont été échangés aupres de négociants (dont
12 700 veaux ).

A 38% de la production ovine de la Manche : 191 Contexte : depuis la fermeture de | 6 a b a det Gherlvourg, un
éleveurs, essentiellement des élevages non professionnels intermédiaire  privé s 0 e sdémarqué : | 6entr eRignéts e
(retraités  ou pluriactifs), soit 40% des détenteurs de la Négociant en bestiaux, historiguement basé dans le Centre

Manche, il a installé un centre ddal | ot & rCeunilte. Les

Manche . . . .
producteurs passent par lui, afin g u 6se Icharge de regrouper

| & o fdésr amimaux et de livrer les bovins et veaux vivants a
SOCOPA Coutances . Il intervient également  auprés des
éleveurs ovins et porcins .

A 6% de la production de volailles de chair de la Manche (+
3 élevages de lapins hors sol). Les élevages sont plutdt
concentrés dans le Sud Manche (Avranchin, Mortainais) .
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1.2 DONNEES CLES DE LA PRODUCTION AGRICOLE

La filiére viande (2/3)

La carte des abattoirs  est grandement rebattue  depuis A Autres  opérateurs  de la chaine de transformaton  : le
quelques années avec des événements récents notables : « chevillard » : ou commergant en gros. Il réalise des operatlons
d 6 a c letade vente en gros de carcasses, morceaux de viande ou
A Fermeture définitive de  Cherbourg -en -Cotentin au abats . En lien permanent avec les abattoirs, pour | 6 a c;haaec les
printemps 2020 bouchers et la GMS et restaurateurs pour la vente .
A Difficultés de | 6 ab atde Gaint -Hilaire -du -Harcouét Contexte  : fin de la Chevile de Cherbourg —en 2020 . Ses
utilisateurs se sont tournées principalement pour la viande
A Ouverture  d 6 u nabattoir ~ multi -espéces  sur  Carentan bovine = vers la SOCOPA (Coutances (50)) et la viande porcine
programmée pour le printemps 2021 vers Vallégrain  (Chérancé (72) et Nogent -le-Rotrou (28))
A Un projet d 6 ab atmbbie en cours d 6 ®mer genc e Carte des abattoirs normands (jUI”et 2020)
9 outils d’abattage : EARL Athor le Trait, Elivia Villers-Bocage, Elivia SELVI Alengon, EVA Saint Pierre, SOCOPA
A Une dlverSIté d 6 us a gasan$ appel aux SerVICES des Outlls Coutances, SOCOPA Gacé, SOCOPA Neubourg,Smanco,-SUCAVIA EagnyBar\.‘ille, St Hilaire
déabat t:agdes grossistes («  chevillards »), des =+ 64% des volumes abattus en Normandie sont d’origine Nde
professionnels, des bouchers -abattants, des usagers familiaux Socavcanarile can e
(pour les ovins et caprins essentiellement) . T ‘5% \
S - \ 4
s 2 | : | y ) : & 5
A Le couplgg_e de ces abatt0|rs_ a des atell_e\rs, de decoupg qui b, ¢ / ., EARLATHOR Le Trit \}
commercialisent  des produits bruts, piecés, transformés, a 1 \ N\ s > —
destination de la GMS et des bouchers est primordial . L-.\ \L,{z—- ~__ Ve T R\ " _,rr \
N WH’*;' Piorre sur ) saca#ammnzs Le Neubourg
: joritai ialisé i “-ELVIA Villers Bo ives
A Les _porcs  :  majoritairement co[nm_ermallses _ via les wtopw“*" dos Coutances i“‘ ers Bocage 1{ f
organisations de producteurs et coopératives, plutdt abattus P o
hors Manche . lls sont envoyés a SOCOPA Le Neubourg (27) ou — & b
a Vallégrain  (72). Le transport  génére des frais x/_! At "socor IANDES Gacé I
supplémentaires qui sont supportés en partie par les »/ _ PSP
consommateurs . ‘:_.‘ ASH PARIGNY \ ELIVIA-SELVI Alengol -’r'
‘Q 25%, s:s 13% J_J’"
. . , ~ A ’_. W N
A Les ovins : les petits abatteurs se sont tournés vers | dabatt Nt ‘ s S\ Plus de 20000 tonne
. g L. . . . , AIM Antrain 5% { Die 10 et 30 000 tonnes
de Saint -Hilaire -du-Harcouét , le mettant ainsi en difficulté . Les L e De' 6110000 tomnes
A . "} .
plus gros abatteurs d 6 o v ifonts abattre leur cheptel dans . .s"”‘“e NG Moins e 000 tonres
les Deux -Sevres ou en Vendée. ' w - = _ =  Yinterbev

w Bovins m Equidés m Ovins = Porcins m Veaux lmterbev

BiTA1L 8 vIANDD
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1.2 DONNEES CLES DE LA PRODUCTION AGRICOLE

La filiere viande (3/3) : quelques initiatives de valorisation des produits carnés par les circuits - courts

A La quasi -totalité des  volumes produits sont
commercialisés par les GMS et les artisans bouchers . Part de la viande
Quelquesiillustrations transformée Types de produits vendus
A 45 éleveurs (toutes filieres confondues) du Cotentin ont restant sur le Cotentin

été répertoriés comme vendant en direct des colis de
viande issus de leurs élevages .

0,
. - R Ferme de I'Orimier (Sideville) HEgs viande de porc, bf

A 16 producteurs de bovins commercialisent  eux-mémes

leur viande aprés mise en caissette par les abattoirs, les

chewllards ou prestataires de service avec ateliers de GAEC de la Rue de Paille 100% _ A

découpe . (L B viande de biuf et
A Seuls 5 producteurs de porcs fermiers présents sur le

]Eerntowe ddg ®t urdnsforr1|1ent et venqlent, en direct . Ces GAEC du Hameau de Haut 100% viande de boeuf, dont 15% en

ermes ne dépassent pas les 50 porcs élevés par an. e caissette et 85% en boucherie
A La démarche des « producteurs -transformateurs » de

viande n 6 e pat calquée sur un modéle unique : certains viande de volaille. dont 50%

récupérent la viande déja conditionnée sous vide, voire Ferme des Margannes 100% BTl Sl et e S i

mise en caissette . (Equeurdrev”e-Hainnevi"e) les marchés
A Doéaut rcensme la ferme de |Ghimier, emploient un

boucher pour la découpe des carcasses . .

Ferme les Vergers de la Passion 70% viande de volaille vendue dans le
~ . R . magasin familial de  Martinvast

A De méme, chacun differe quant a la part de produits (Rauville- la- Bigot) 2

carnés g u 6 commercialisent dans le Cotentin .

A noter : la présence de la charcuterie -salaisonniers Ferme du Moulin (Liesville - sur- 40% Ve'ssin?ieflei]en?eicotl’is'sﬁr';a et
« la charcuterie  de la Trappe » a Chef-du-Pont : avec Douve) .

une capacité de transformer 650 t/an de viande porcine
fraiche, elle emploie auj our d%dalariés .
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1.2 DONNEES CLES DE LA PRODUCTION AGRICOLE

& La filiere légumes (1/3) Carte des zones exploitées en légumes

La qualit¢ des sols est un facteur déterminant pour la
production [égumiere . Sur le territoire d 6 ®t uellee est ainsi
trés localisée : Le Val de Saire et la Céte Ouest (Surtainville -
Le Rozel)

150 producteurs au total, soit )
A 11% des exploitations professionnelles (légumiers) de la §
Communauté d 6 ag gl o m@e &dtentmn . S . . N
A 2% des exploitations de type maraichage sur la & ) T 8
Communauté de Communes Baie du Cotentin [ x
':'T 8
Environ une trentaine en bio ou en conversion plutot Y 3
maraichers o - @
Spécificités
A Fort volume de « quelques variétés» de légumes d 6 hi ener o
raison du climat et des modalités de mécanisation ',1
.\%;
A Gamme de légumes estivaux plus large mais bien plus limitée i _
en volume, aux mains de maraichers, de plus en plus souvent 35 ' .
Bio, plutét que de légumiers . -

Production Iégumiere : Val de Saire (en tonnes)
Manche : 500 légumiers au total

20 000
18 000 1er département normand pour les cultures Iégumieres
16 000
14 000 5 100 hectares le long du littoral
ié 888 72% des surfaces de légumes en Normandie
8 000 3 bassins légumiers
6 000 | d . o h
4000 Val de Saire : 2 700 ha - 65 000 t
2008 B Cote Ouest : 1850 ha - 65 000 t
Poireaux Carottes  Choux Navets  Salades Légumes Mt St-Michel : 1450 ha - 56 000 t
divers
Source : Sileban Légumes divers = essentiellement pommes de terre, céleris, persil 23
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https://cotentin.shop/
https://www.lacroiseedespaniers.fr/
https://laruchequiditoui.fr/fr-FR/assemblies/3681
https://www.facebook.com/groups/168650104497183/
https://www.facebook.com/groups/203632787055064/
https://granville.maville.com/actu/actudet_-carte.-confinement.-les-bonnes-adresses-de-vente-directe-pres-de-chez-vous-dans-la-manche_10-4064955_actu.Htm
http://producteur.lecotentin.fr/
https://www.encotentin.fr/saveurs/produits-locaux
https://boutique.maviedanslamanche.fr/z12894e2x29895m1028g6275_fr-produits-du-terroir.aspx
https://www.localmanche.fr/cotentin-2/
http://www.manchezmoi.com/
http://www.vds-phl.fr/tag/consommer local/
https://www.localmanche.fr/cotentin-2/
https://www.normandiefraicheurmer.fr/
https://www.associationpleinemer.com/













